
BASIN  

BÜLTENİ 
 

 
WAYANA Şarap Menüsündeki Bütün Şaraplar Artık Kadehte! 

 
WAYANA Wine Bar, 1 Eylül 2022 tarihinden başlayarak şarap menüsündeki 

bütün şarapları kadehle servis etmeye başlıyor. Şarabın kadehle servis 

edilmesindeki en önemli risk, bekleyen şarabın hızla değer kaybetmesi ve 
bozulması. WAYANA, kullandığı teknolojik çözümlerle şişeyi açmadan şarabı 
kadehle servis ediyor, böylece şarabın bozulma riski ortadan kalkıyor. 

 
WAYANA’nın kullandığı patentli bir araç olan Coravin, şişenin mantarını 

delerek içine giren bir çeşit şırınga gibi çalışıyor. Şırınganın içi oyuk olan 

iğnesinden şarap kadehe alınırken şişenin içine argon gazı basılıyor. Renksiz, 
kokusuz ve tatsız özelliklere sahip bu gaz sayesinde şarabın havayla teması 

önleniyor ve şarap fiziksel ve kimyasal hiçbir değişime uğramadan şişe içindeki 
kalitesini korumaya devam ediyor. 

 

Kadehle servisteki bu uygulama, deneyimle kazanılan bir yetkinlik 
gerektiriyor. Titizlikle yürütülmesi gereken bu işlemde hem aracın dikkatle 
kullanılması hem de gaz miktarının optimal seviyede tüketilmesi büyük önem 

taşıyor. 
 
WAYANA, bütün şarapları kadehle servis etmek gibi cesur bir uygulamanın 

öncüsü olmanın haklı gururunu yaşıyor. Bütün şarap severleri gönüllerinden geçen 
şarapları kadeh kadeh tatmaya bekliyoruz. 
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WAYANA Wine Bar hakkında: 
 
WAYANA, aynı yerde aynı işletmenin ikinci markası olarak 18 Temmuz 2022 

tarihinde hizmete başladı. Uzun yıllar sıra dışı pizzaları ve güçlü pizza menüsüyle 
tanınan BEPPE Pizzeria, pandemi döneminde bir bulut mutfak projesine katıldı ve 
faaliyetini yalnız paket servisiyle sınırladı. 

 
İşletmenin yeni girişimi WAYANA Wine Bar, şarap ve şarabı destekleyen 

güçlü bir tapas ve başlangıç menüsüyle konuklarını karşılıyor. WAYANA’nın 

öncelikli hedefi Türk şaraplarının en geniş biçimiyle yer aldığı bir şarap menüsü 
oluşturmak. Şu anda 50 Türk şarap üreticisinin 214 şarabını servis eden işletme 
2023 yılında ulaşabildiği tüm üreticilerin 500 şarabını servis etmeyi hedefliyor.  

 
WAYANA Wine Bar’ın bir başka faaliyeti de şarap tadımı etkinlikleri. Ekim 

ayında başlayan bu yılki tadım etkinliklerinin ana başlığı Bağ Rotaları Şarap 
Tadımları. Türkiye’nin 6 şarap bölgesi 6 seansta inceleniyor. Her seansta seçilen 
bölgenin 8 üreticisinden 8 şarap tadılıyor, notlar alınıyor ve değerlendiriliyor. 

Aralık ayı sonuna kadar devam eden etkinliklere şarap severlerin ilgisi büyük. 
 
WAYANA Wine Bar, 2023 yılında yeni başlıklar altında şarap tadım 

etkinliklerini sürdürmeyi planlıyor. 
 
 

Görseller için aşağıdaki linkleri kullanabilirsiniz: 
 
WAYANA logo (png) 

 
WAYANA Tadım Etkinlikleri 
 

1. Bozcaada Tadım Etkinliği (jpg) 
 

2. Trakya Bağ Rotası Tadım Etkinliği (jpg) 

 
 
Ek bilgi almak için lütfen arayın: 

 
Cenap Kuzuoğlu 
cenap.kuzuoglu@wayanawinebar.com 

Mobile: +90 530 370 7430 
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